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23 BATALHAO DE INFANTARIA - SC

Estudo Técnico Preliminar 210/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 64062.006919/2025-21

2. Descricao da necessidade

2. DESCRICAO DA NECESSIDADE

A presente contratacao tem por finalidade suprir a demanda continua de géneros alimenticios e carvao vegetal, destinados ao
preparo das refeicdes diarias dos militares do batalhao, garantindo a adequada alimentacédo da tropa. Nao inclui refeicoes

prontas.Visa atender as necessidades institucionais. alinhado aos principios que regem a Administracao Publica.

A alimentacao constitui fator essencial para a manutencao da saude, do bem-estar e da capacidade operacional dos militares,

sendo indispensavel para o cumprimento das atividades institucionais, administrativas e operacionais da Organizacao Militar.

A contratacao esta alinhada ao planejamento institucional, que consta no Documento de Formalizagcao da Demanda - DFD,
especialmente no que tange a manutencdo da capacidade operacional e a garantia das condi¢cdes adequadas de permanéncia e

desempenho da tropa.

Estima-se que a conclusao do processo de contratacio ocorra até 30 de junho de 2026, considerando os prazos necessarios

para instrucdo processual, analise juridica e realizacdo de certame.

Tal estudo técnico preliminar contém informacgdes imprescindiveis para atendimento as disposi¢coes do art. 90, da Instrugdo

Normativa ME/ISEDGGDI/SG n.o 58 de 08 de agosto de 2022.
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3. Area requisitante

Area Requisitante

Aprovisionamento

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

Responsavel
KARLA KELLEM STONE DOS SANTOS - 3° SGT
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Em conformidade com a Lei n° 14.133/2021, a contratacado para aquisicdo de géneros alimenticios devera observar os seguintes

requisitos:

4.1. Os géneros alimenticios a serem adquiridos deverao atender rigorosamente aos padrées de qualidade estabelecidos pela

legislacao sanitaria vigente, apresentando condi¢cdes adequadas de conservacao, integridade, higiene e consumo.

4.2. Os produtos deverao estar em conformidade com as normas dos 6rgdos competentes de vigilancia sanitaria, devendo o

fornecedor possuir as devidas licencas e autorizac6es, quando aplicaveis.

4.3. Os itens fornecidos deverao possuir prazo de validade compativel com o consumo previsto pela Administracao, devendo,
no momento da entrega, apresentar, preferencialmente, no minimo 75% (setenta e cinco por cento) de sua validade total. Os

produtos devem ter validade compativel com o consumo (ou seja, tempo suficiente para serem usados antes de vencer).

4.4. O fornecimento sera realizado de forma parcelada, conforme a necessidade da Administracdo, em dias, horarios e locais

previamente definidos, garantindo a continuidade do abastecimento.

4.5. Os produtos deverao ser entregues devidamente acondicionados, em embalagens integras e apropriadas, e transportados
em condi¢cdes que assegurem a manutencao de sua qualidade, especialmente no caso de itens pereciveis, que deverdo observar

controle de temperatura adequado.

4.6. A contratada devera substituir, no prazo estabelecido pela Administracao, sem 6nus adicional, os produtos que

apresentarem desconformidade com as especificacdes exigidas, vicios de qualidade ou quantidade.

4.7. Sempre que possivel, deverdo ser adotados critérios de sustentabilidade, incluindo a preferéncia por produtos locais,

reducdo de impactos ambientais e uso racional de recursos, conforme diretrizes legais e normativas aplicaveis.

4.8. A contratada devera comprovar regularidade fiscal, trabalhista e juridica, além de atender a todos os requisitos de

habilitacdo exigidos para contratacao com a Administracao Publica.

4.9. O recebimento dos produtos ficara condicionado a verificagdo de conformidade com as especificacées estabelecidas,

podendo ser rejeitados, no todo ou em parte, aqueles que ndao atenderem as condi¢cdes previstas.
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5. Levantamento de Mercado

5. LEVANTAMENTO DE MERCADO

5.1. Diante da necessidade identificada, verificou-se que a solucdo mais adequada consiste na contratacdo de empresa

especializada para o fornecimento de géneros alimenticios, em conformidade com a legislacao vigente.

5.2. Foram analisadas contratacdes similares realizadas por outros érgaos da Administracao Publica, por meio de consultas a

processos e atas disponiveis em bases oficiais, com a finalidade de identificar praticas adotadas no mercado.

5.3. Constatou-se que ndo ha variacdes relevantes quanto a forma de fornecimento do objeto, sendo usual a contratacao de
empresa para fornecimento parcelado, conforme a demanda da Administracdo. As diferencas observadas referem-se, em regra,

a modalidade de licitacdo adotada, conforme a legislacdo aplicavel.

5.4. A Equipe de Planejamento da Contratacao realizou o levantamento de mercado por meio de pesquisa de prec¢os, utilizando o

Painel de Precos do Governo Federal, com o respectivos documentos anexados ao processo.

5.5. O presente levantamento atende ao disposto na Lei n° 14.133/2021 e na Instru¢dao Normativa n° 65/2021, subsidiando a

definicdo da solucdo mais vantajosa para a Administracao.
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6. Descricao da solucao como um todo
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6.1. Os materiais deverao ser recebidos dentro do prazo estipulado e estar em perfeitas condi¢cdes de utilizacdo, de acordo com
as especificagdes contidas no Termo de Referéncia. Os critérios de sustentabilidade devem ser considerados, de acordo com o

Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis.

6.2. Com base na exigéncia do art. 18, inciso VIIl, da Lei no 14.133, de 2021, nesta fase de planejamento deve-se abordar as
razées que conduzem a definicdo de elementos aptos a conduzir a selecdo da proposta apta a gerar o resultado de contratacao
mais vantajoso para a Administracdo Publica, considerado todo o ciclo de vida do objeto.

6.3. Desse modo, com base na premissa de busca pela proposta mais vantajosa, deve o planejamento da contratacao conter
informag¢6es sobre:

1) modalidade de licitacao;

Il) critério de julgamento;

lll) modo de disputa; e

IV) adequacao e eficiéncia da forma de combinacdo desses parametros.

6.4. Sendo assim, quanto ao quesito I), opta-se pelo pregao, pois esta é a modalidade de licitacao obrigatéria para aquisicao de

bens e servicos comuns, segundo a Lei no 14.133/21.

6.5. O critério de julgamento (ll) sera o de menor preco, pois é o meio mais usual e eficiente de encontrar a proposta mais

vantajosa do objeto a ser licitado.

6.6. Adota-se o modo de disputa aberto/ fechado (lll), tendo em vista a eficiéncia que se imprime ao certame, sendo que na
primeira fase os licitantes poderdo abaixar substantivamente seus precos e ao final oferecerem o melhor lance, dentre aqueles
selecionados.

6.7. Por fim, tendo em vista que todos os critérios optados acima sao dispostos em legislacdo e pela expertise em outras

licitagcdes, mostra-se como a alternativa mais viavel.

6.8. Quanto a qualificacao técnica, esta devera ser exigida para que se evite empresas aventureiras no referido certame, tendo
em vista tratar-se de material de excepcional sensibilidade a tropa. Ora, a tropa nao podera repor uma alimentacdo que deixou
de receber naquele momento.

6.9. Quanto a qualificacdo econdmico-financeira, esta tem por objetivo demonstrar a aptiddo econdmica do licitante para

cumprir as obrigacdes decorrentes do futuro contrato.
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6.10. A solucdo consiste na contratacdo de empresa(s) especializada(s) para fornecimento parcelado de géneros alimenticios,
de acordo com a necessidade do batalhdo, garantindo:
* Abastecimento continuo;
¢ Flexibilidade na entrega;
* Reducdo de desperdicios;

¢ Melhor gestdo de estoque.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

7.1. A definicao dos quantitativos dos géneros alimenticios e carvao vegetal a serem adquiridos foi realizada com base no

levantamento do consumo histérico da Administracao, considerando periodos anteriores de fornecimento.

7.2. Para fins de estimativa, foram analisados registros de consumo, demandas recorrentes e a média mensal de utilizacdo dos

itens, ajustados conforme a previsao de atendimento para o periodo de vigéncia da contratacao.

7.3. Foram também considerados fatores como o ntiimero estimado de usuarios/beneficiarios, a frequéncia de fornecimento, a

sazonalidade de consumo e a necessidade de manutencédo de estoque minimo, a fim de evitar desabastecimento.

7.4. Sempre que necessario, foram aplicados ajustes nos quantitativos estimados, levando em conta possiveis variacdes de

demanda, margem de seguranca operacional e eventuais alteragc6es no planejamento administrativo.

7.5. A metodologia adotada busca garantir a compatibilidade entre a quantidade a ser contratada e a real hecessidade da
Administracdo, evitando tanto o excesso quanto a insuficiéncia de produtos, em observancia aos principios da eficiéncia,

economicidade e planejamento previstos na Lei n° 14.133/2021.

7.5.1 A metodologia aplicada foi a mediana. A escolha da mediana como critério para definicdo do preco de referéncia na
presente pesquisa de prec¢os justifica-se pela necessidade de se obter um valor mais representativo e condizente com a

realidade do mercado de géneros alimenticios.

7.6. Os quantitativos finais estimados encontram-se detalhados em planilha propria, anexa ao presente processo, a qual integra este
Estudo Técnico Preliminar para todos os fins.
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7.7. Para a definicdo dos quantitativos, utilizou-se como base a média de consumo dos tltimos 3 (trés) anos (2022, 2023 e 2024),

visando maior precisdo na estimativa da demanda.

7.8. Sobre a média apurada, foi aplicado um acréscimo de 30% (trinta por cento), a titulo de margem de seguranca, com o

objetivo de absorver possiveis variagdes no consumo e garantir a continuidade do abastecimento.

7.9. Por fim, os quantitativos foram ajustados por meio de arredondamento para o multiplo de 50 mais préximo, com vistas a

facilitar a gestao, o fornecimento e o controle dos itens.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 1.800.686,45

Foi realizada a pesquisa de precos conforme preconiza a IN N° 65, de 07 de julho de 2021 em seu Art 5° Il, aquisicdes e
contratacées similares de outros entes publicos, firmadas no periodo de até 1 (um) ano anterior a data de divulgacdo do

instrumento convocatoério;

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. Em regra, os bens deverao ser divididos em tantas parcelas, quantas se comprovarem técnica e economicamente viaveis,
procedendo-se a licitacao com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e a ampliagcao da

competitividade sem perda da economia de escala.

9.2. A contratacdo sera realizada de forma parcelada, considerando:
¢ A natureza perecivel de parte dos géneros;
¢ A necessidade de entregas frequentes;
¢ A limitacdo de espaco de armazenamento.

Neste caso, a licitacao foi foi dividida em itens.

9de 29



10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao verificou-se contratacdes correlatas hem interdependentes para a viabilidade e contratacdo desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATACAO E O PLANEJAMENTO

11.1. A presente contratagdo encontra-se alinhada ao planejamento institucional da Administragdo, estando compativel com as necessidades previamente
identificadas e formalizadas nos instrumentos de planejamento vigentes.

11.2. A demanda decorre de necessidade continua e previsivel, relacionada ao fornecimento de géneros alimenticios, sendo essencial para o regular
funcionamento das atividades administrativas e operacionais da Organizagdo Militar.

11.3. Os quantitativos estimados foram definidos com base em dados histéricos de consumo e proje¢des de demanda, em consonancia com o
planejamento anual, de modo a assegurar a adequada provisdo dos insumos necessarios.

11.4. A contratagdo esta em conformidade com o Plano de Contratagdes Anual (PCA), garantindo coeréncia entre o planejamento e a execugao das
aquisicdes publicas.

11.5. O alinhamento entre a contratacdo e o planejamento visa assegurar maior eficiéncia, economicidade e racionalizacdo dos recursos publicos, em
observancia as diretrizes estabelecidas na Lei n° 14.133/2021.

11.6. A referida contratagdo esta prevista no plano orcamentério 2025 da Diretoria de
Abastecimento, para aquisicao de suprimento Classe I.

A presente contratacdo encontra respaldo no Art. 40 da lei 14.133 de 01 de abril de 2021.
ID PCA no PNCP:00394452000103-0-000244/2025

Data de publicacdo no PNCP: 10/05/2024;

Id do item no PCA: conforme tabela abaixo

Classe/Grupo: conforme tabela abaixo

Identificador da Futura Contratagdo:160440-39/2025

ITEM ESPECIFICAGCAO Classe Grupo
1 ALHO IN NATURA 8950
2 BATATA INGLESA 8915
3 BATATA-DOCE 8915
4 BETERRABA 8915
5 CEBOLA AMARELA 8915
6 CEBOLA BRANCA 8915
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7 CEBOLA ROXA 8915
8 CENOURA 8915
9 MANDIOCA CONGELADA 8915

10 ACELGA 8915

11 AGRIAO 8915

12 ALFACE LISA 8915

13 ALFACE CRESPA 8915

14 ALFACE AMERICANA 8915

15 ALFACE ROXA 8915

16 BROCOLIS RAMOSO ( COMUM), SEM FOLHAS 8915

17 BROCOLIS CABECA (JAPONES), SEM FOLHAS 8915

18 CEBOLINHA 8915

19 COENTRO 8915

20 COUVE MANTEIGA 8915

21 COUVE-FLOR ( SEM FOLHAS) 8915

22 ESPINAFRE 8915

23 ESCAROLA 8915

24 CHICORIA 8915

25 REPOLHO VERDE/BRANCO 8915

26 REPOLHO ROXO 8915

27 RUCULA 8915
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28 SALSA 8915
29 ABOBORA PAULISTA 8915
30 ABOBORA CABOTIA 8915
31 ABOBRINHA ITALIANA 8915
32 ABOBRINHA MENINA / PESCOGO 8915
33 BERINJELA 8915
34 CHUCHU 8915
35 ERVILHA EMBALAGEM DE 2KG, PESO DRENADO 8915
36 JILO 8915
37 MAXIXE 8915
38 MILHO VERDE IN NATURA, LIMPO 8915
39 ABOBORA MORANGA 8915
40 PEPINO IN NATURA 8915
41 PIMENTA DE CHEIRO 8950
42 PIMENTA DEDO DE MOGA 8950
43 PIMENTAO VERDE 8915
44 PIMENTAO VERMELHO 8915
45 PIMENTAO AMARELO 8915
46 QUIABO 8915
47 TOMATE CAQUI 8915
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48 TOMATE CEREJA 8915

49 TOMATE ITALIANO 8915

50 VAGEM MACARRAO 8915

51 AZEITONA GRANDE COM CAROGO ( EM CONSERVA)EMBALAGEM 2KG, 8915
PESO DRENADO

52 AZEITONA GRANDE SEM CAROCO ( EM CONSERVA) EMBALAGEM 500g , 8915
PESO DRENADO

53 AZEITONA MEDIA COM CAROCO EMBALAGEM DE 500G ( EM CONSERVA), 8915
PESO DRENADO

54 AZEITONA MEDIA SEM CAROCO ( EM CONSERVA) EMBALAGEM 2 KG, 8915
PESO DRENADO

55 AZEITONA PRETA GRANDE COM CAROCO ( EM CONSERVA) EMBALAGEM 8915

DE 2KG, PESO DRENADO
56 AZEITONA PRETA GRANDE SEM CAROGCO ( EM CONSERVA) EMBALAGEM 8915
DE 2 KG, PESO DRENADO
57 AZEITONA PRETA MEDIA COM CAROCO ( EM CONSERVA) EMBALAGEM DE 8915
2KG, PESO DRENADO
58 AZEITONA PRETA MEDIA SEM CAROCO ( EM CONSERVA) EMBALAGEM DE 8915
2KG, PESO DRENADO

59 COGUMELO ( EM CONSERVA) EMBALAGEM DE 2 KG, PESO DRENADO 8915

60 ERVILHA ( EM CONSERVA) EMBALAGEM DE 2KG, PESO DRENADO 8915

61 MILHO VERDE ( EM CONSERVA) EMBALAGEM DE 2KG, PESO DRENADO 8915

62 PALMITO, EMBALAGEM DE 2kg 8915

63 PEPINO ( EM CONSERVA) EMBALAGEM DE 2KG, PESO DRENADO 8915

64 TOMATE SECO (EM CONSERVA) EMBALAGEM DE 2KG, PESO DRENADO 8915

65 [SELETA DE LEGUMES ( EM CONSERVA ) EMBALAGEM 2KG, PESO DRENADO 8915

66 EXTRATO DE TOMATE, KG 8950
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67 AZEITE DE DENDE EMB 200ML 8945
68 AZEITE DE OLIVA UNIDADE 500 ML 8945
69 BATATA PROCESSADA EMBALAGEM 1KG ( PALHA) 8915
70 ABACATE 8915
71 ABACAXI PEROLA 8915
72 ABACAXI HAVAT 8915
73 BANANA NANICA 8915
74 BANANA MACA 8915
75 BANANA PRATA 8915
76 CAQUI RAMA FORTE 8915
77 CAQUI FUYU 8915
78 CAQUI GIOMBO (CHOCOLATE) 8915
79 GOIABA BRANCA 8915
80 GOIABA VERMELHA 8915
81 LARANJA SELETA 8915
82 LARANJA BAHIA 8915
83 LARANJA PERA 8915
84 LIMAO GALEGO 8915
85 LIMAO TAHITI 8915
86 MAGCA FUIJI 8915
87 MAGCA GALA 8915
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88 MAGCA RED 8915
89 MAMAO FORMOSA 8915
90 MAMAO PAPAYA 8915
91 MANGA PALMER 8915
92 MANGA TOMMY 8915
93 MANGA ROSA 8915
94 MARACUJA AMARELO 8915
95 MARACUJA DOCE 8915
96 MELANCIA VERMELHA 8915
97 MELAO AMARELO 8915
98 MELAO PELE DE SAPO (ESPANHOL) 8915
99 MORANGO IN NATURA 8915
100 TANGERINA MORGOTE 8915
101 TANGERINA MEXERICA/ BERGAMOTA 8915
102 TANGERINA PONKAN 8915
103 UVA RUBI 8915
104 UVA NIAGARA ROSADA 8915
105 UVA ITALIA 8915
106 UVA THOMPSON 8915
107 COMPOTA OU DOCE EM CALDA SABOR ABACAXI EMB LT 400G 8925
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108 COMPOTA OU DOCE EM CALDA SABOR AMEIXA EMB LT 400G 8925
109 COMPOTA OU DOCE EM CALDA SABOR CEREJA, EMB LT 125G, PESO 8925
DRENADO
110 COMPOTA OU DOCE EM CALDA SABOR FIGO, EMB LT 400G, 8925
111 COMPOTA OU DOCE EM CALDA SABOR PESSEGO, EMB LT 400G 8925
112 GELEIA SABOR MORANGO, POTE 300G 8930
113 FRUTA TIPO: ABACAXI, APRESENTAGAO: DESIDRATADA / SECA 8915
114 FRUTA TIPO 1: AMEIXA , APRESENTAGAO: DESIDRATADA / SECA 8915
, ADICIONAL: PRETA
115 FRUTA TIPO 1: UVA PASSA , APRESENTACAQ: DESIDRATADA / 8915
SECA , ADICIONAL: PRETA
116 COCO RALADO, PCT 1 KG 8915
117 LEITE DE COCO, INTEGRAL GARRAFA 500ML 8915
118 POLPA DE FRUTA ABACAXI,CONGELADO, KG 8915
119 POLPA DE FRUTA AGAI ,CONGELADO, KG 8915
120 POLPA DE FRUTA ACEROLA, CONGELADO, KG 8915
121 POLPA DE FRUTA CAJA, CONGELADO 8915
122 POLPA DE FRUTA CUPUAGU, CONGELADO 8915
123 POLPA DE FRUTA GRAVIOLA, CONGELADA 8915
124 POLPA DE FRUTA MARACUJA, CONGELADA 8915
125 POLPA DE FRUTA MANGA, CONGELADA 8915
126 POLPA DE FRUTA MORANGO, CONGELADA 8915
127 DOCE NAO CONFEITADO TIPO: MASSA , SABOR: BANANA, EMB 300G 8925
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DOCE NAO CONFEITADO TIPO: MASSA , SABOR: MARROM-GLACE, POTE

128 600G 8925
129 DOCE NAO CONFEITADO TIPO: CREMOSO , SABOR: COCADA 8905
BRANCA, POTE 600 G
130 DOCE NAO CONFEITADO TIPO: MASSA , SABOR: GOIABA, POTE 600 G 8925
131 AVEIA BENEFICIADA CLASSE: BRANCA , APRESENTACAO: EM 8920
FLOCOS FINOS, EMBALAGEM 200G
132 AVEIA BENEFICIADA CLASSE: BRANCA , APRESENTACAO: EM 8920
FLOCOS GROSSOS
CEREAL PREPARADO ASPECTO FiSICO: GRAOS , COMPONENTES:
133 AVEIA, BANANA, MACA E CANELA , CARACTERISTICAS ADICIONAIS: 8920
GRANOLA LATA 500G
134 BARRA NUTRICIONAL COMPOSICAO BASICA: DE FLOCOS DE 8920
CEREAIS , INGREDIENTES ADICIONAIS: FRUTAS SECAS E MEL
135 MILHO TIPO: GRAO , APLICACAO: MUNGUNZA (CANJICA), PCT 500G 8920
MISTURA ALIMENTICIA INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO,
136 | AGUCAR, FERMENTO EM PO, SABOR: NATURAL , APLICACAO: BOLO, EMB 8920
450G
137 FARINHA DE MILHO GRAO: AMARELO , TIPO: CANJIQUINHA 8920
/XEREM , CARACTERISTICA ADICIONAL: TRANSGENICO
FARINHA DE MILHO GRAO: AMARELO, TIPO: BUJU ,
138 APRESENTACAO: TORRADA , CARACTERISTICA ADICIONAL: 8920
TRANSGENICO,
INGREDIENTE ADICIONAL: FORTIFICADA COM FERRO E ACIDO FOLICO
FARINHA DE TRIGO GRUPO: DOMESTICO , TIPO: TIPO 1,
139 |[ESPECIAL , INGREDIENTE ADICIONAL: FORTIFICADA COM FERRO E ACIDO 8920
FOLICO
140 AMIDO BASE: DE MANDIOCA , GRUPO: FECULA , ACIDEZ: 8920
POLVILHO AZEDO , ASPECTO FiSICO: TIPO 1
141 AMIDO BASE: DE MANDIOCA , GRUPO: FECULA , ACIDEZ: 8920
POLVILHO DOCE , ASPECTO FiSICO: TIPO 1
142 AMIDO BASE: DE MANDIOCA , GRUPO: TAPIOCA , SUBGRUPO: 8920
SAGU ARTIFICIAL , ASPECTO FiSICO: TIPO 1
143 AMIDO BASE: DE MANDIOCA , GRUPO: TAPIOCA , SUBGRUPO: 8920

GOMA
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144 OLEAGINOSA TIPO: AMENDOIM , APRESENTAGAO: NATURAL , 8915
ADICIONAL: SEM CASCA
145 AMENDOIM SEM CASCALEGUMINOSA VARIEDADE: ERVILHA SECA 8915
146 LEGUMINOSA VARIEDADE: FEIJAO VERDE , TIPO: TIPO 1 8915
147 GRAO-DE-BICO EMB 500G 8915
148 | LEGUMINOSA VARIEDADE: LENTILHA MARROM / CASTANHA EMB 500G 8915
CARNE DE AVE IN NATURA TIPO ANIMAL: FRANGO ESPECIAL ,
149 TIPO CORTE: COM MIUDOS , APRESENTACAO: INTEIRO , ESTADO DE 8905
CONSERVACAQ: CONGELADO(A) , PROCESSAMENTO: TEMPERADA
MIUDOS DE PERUCARNE DE AVE IN NATURA TIPO ANIMAL: PERU , TIPO
150 CORTE: 8905
COM MIUDOS , APRESENTACAO: INTEIRO , ESTADO DE CONSERVAGAO:
CONGELADO(A) , PROCESSAMENTO: TEMPERADA
CARNE DEFUMADA TIPO CORTE: TOUCINHO (BACON), TIPO
151 ANIMAL: SUINA , APRESENTACAO: EM MANTAS , ESTADO DE 8905
CONSERVACAO: RESFRIADO(A)
CARNE SALGADA TIPO CORTE: COSTELINHA , ORIGEM: SUINA ,
152 | APRESENTACAO: PECA INTEIRA , ESTADO DE CONSERVAGAO: RESFRIADO 8905
(A)
153 CARNE SALGADA TIPO CORTE: PE , ORIGEM: SUINA , 8905
APRESENTAGAO: CORTADA , ESTADO DE CONSERVAGAO: RESFRIADO(A)
154 CARNE SALGADA TIPO CORTE: ORELHA , ORIGEM: SUINA , 8905
APRESENTACAO: CORTADA , ESTADO DE CONSERVAGAQ: RESFRIADO(A)
CARNE SALGADA TIPO CORTE: PARA FEIJOADA , ORIGEM: CARNE
155 | SUINA, BOVINA E DE FRANGO , APRESENTACAQ: CORTADA , ESTADO DE 8905
CONSERVACAO: RESFRIADO(A)MIX INGREDIENTES ( KIT FEIJOADA)
156 TEMPERO APRESENTAGCAO: TABLETE , APLICACAO: USO 8950
CULINARIO , SABOR: CARNE EMB 1KG
157 TEMPERO APRESENTAGCAO: TABLETE , APLICAGAO: USO 8950
CULINARIO, SABOR: GALINHA PCT 1KG
FRIOS VARIEDADE: APRESUNTADO , TIPO PREPARAGAO: COZIDO,
158 | APRESENTACAO: PEGA INTEIRA , ESTADO DE CONSERVAGAO: RESFRIADO 8905
(A)
FRIOS VARIEDADE: PRESUNTO DE PERNIL , TIPO PREPARAGAO:
159 |CO0zIDO, COMPOSIGAO: COM CAPA DE GORDURA , APRESENTAGAO: PECA 8905

INTEIRA , ESTADO DE CONSERVACAO: RESFRIADO(A)
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FRIOS VARIEDADE: PEITO DE PERU, TIPO PREPARACAO: COZIDO

160 |, APRESENTACAO: PECA INTEIRA , ESTADO DE CONSERVACAO: RESFRIADO 8905
(A)
EMBUTIDO TIPO: LINGUIGA CALABRESA , TAMANHO: GROSSA ,
161 |TIPO PREPARACAO: DEFUMADA , ESTADO DE CONSERVACAQ: RESFRIADO 8905
(A)
LINGUICA TOSCANAEMBUTIDO TIPO: LINGUICA TOSCANA , TAMANHO:
162 GROSSA , 8905
TIPO PREPARACAO: FRESCA , ESTADO DE CONSERVAGCAQ: RESFRIADO(A)
163 EMBUTIDO TIPO: LINGUIGA PAIO , TIPO PREPARACAO: 8905
DEFUMADA , ESTADO DE CONSERVACAOQO: RESFRIADO(A)
FRIOS VARIEDADE: MORTADELA , TIPO: BOLOGNA , TIPO
164 | PREPARACAO: DEFUMADO , APRESENTAGCAO: PECA INTEIRA , ESTADO DE 8905
CONSERVACAO: RESFRIADO(A)
165 EMBUTIDO TIPO: SALSICHA HOT DOG , TIPO PREPARACAO: 8905
COZIDA , ESTADO DE CONSERVAGAQ: CONGELADO(A)
166 EMBUTIDO TIPO: SALSICHA VIENA , TIPO PREPARACAO: 8905
DEFUMADA , ESTADO DE CONSERVACAQ: RESFRIADO(A)
167 EMBUTIDO TIPO: SALSICHA HOT DOG , TIPO PREPARACAO: 8905
COZIDA , ESTADO DE CONSERVACAO: RESFRIADO(A), EMB 500G
168 SALAME , TIPO: ITALIANO , APRESENTAGAO: 8905
PECA INTEIRA , ESTADO DE CONSERVACAO: RESFRIADO(A) (PECA)
169 CARNE PROCESSADA VARIEDADE: HAMBURGUER , TIPO: BOVINO 8905
, SABOR: TEMPERADO , ESTADO DE CONSERVACAQ: CONGELADO(A)
CARNE DE AVE IN NATURA TIPO ANIMAL: FRANGO , TIPO CORTE:
170 CORAGCAO , APRESENTAGAO: INTEIRO , ESTADO DE CONSERVAGCAO: 8905
RESFRIADO(A)
CARNE DE AVE IN NATURA TIPO ANIMAL: FRANGO , TIPO CORTE:
171 MOELA , APRESENTACAO: INTEIRO , ESTADO DE CONSERVACAO: 8905
CONGELADO
CARNE BOVINA IN NATURA TIPO CORTE: FIGADO,
172 APRESENTACAO: PECA INTEIRA , ESTADO DE CONSERVACAO: 8905
CONGELADO
173 PEIXE EM CONSERVA VARIEDADE: ATUM , APRESENTACAO: 8905
RALADO , MEIO DE COBERTURA: COM OLEO COMESTIVEL, EMB 170G
PEIXE EM CONSERVA VARIEDADE: ATUM , APRESENTACAO:
174 |[SOLIDO, MEIO DE COBERTURA: COM OLEO COMESTIVEL, PESO DRENADO 8905

EMB 170 G
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PEIXE EM CONSERVA VARIEDADE: SARDINHA , APRESENTACAO:

175 DESCABECADA E EVISCERADA , MEIO DE COBERTURA: COM OLEO 8905
COMESTIVEL, EMB 125G
176 OVO ORIGEM: GALINHA , GRUPO: BRANCO, CLASSE: A , TIPO: 8910
MEDIO (BANDEJA 30UN)
177 OVO ORIGEM: GALINHA , GRUPO: BRANCO, CLASSE: A , TIPO: 8910
GRANDE, BANDEJA 30 UNIDADES
178 OVO ORIGEM: GALINHA , GRUPO: BRANCO, CLASSE: A , TIPO: 8910
EXTRA( BANDEJA 30 UNIDADES)
179 OVO ORIGEM: GALINHA , GRUPO: VERMELHO , CLASSE: A , TIPO: 8910
MEDIO, BDJ 12 UNIDADES
180 OVO DE GALINHA VERMELHO GRANDE, BANDEJA 30 UNIDADES 8910
181 OVO DE GALINHA VERMELHO EXTRA, BANDEJA 30 UNIDADES 8910
182 OVO DE CODORNA, BANDEJA, 30 UNIDADES 8910
IOGURTE NATURAL TEOR GORDURA: INTEGRAL , SABOR: SORTIDOS ,
183 | COMPONENTES: COM POLPA OU PEDACOS DE FRUTA , CARACTERISTICAS 8910
ADICIONAIS: TIPO GREGO, BANDEJA COM 6 UNIDADES, 540G
CREME DE LEITE TEOR GORDURA: ATE 20% DE GORDURA ,
184 |PROCESSAMENTO: UHT , TIPO RESTRICAO: ZERO LACTOSE , TRATAMENTO: 8910
HOMOGENEIZADO (FRESCO) EMB 300 G
185 CREME DE LEITE UHT 1KG 8910
186 DOCE LEITE TIPO: TRADICIONAL, LATA 400G 8925
IOGURTE NATURAL TEOR GORDURA: INTEGRAL , SABOR: SORTIDOS ,
187 COMPONENTES: COM POLPA OU PEDACOS DE FRUTA, BANDEJA COM 6 8910
UNIDADES, 540G
IOGURTE NATURAL TEOR GORDURA: DESNATADO , SABOR:
188 |SORTIDOS , COMPONENTES: COM POLPA OU PEDACOS DE FRUTABANDEJA 8910
COM 6 UNIDADES, 540G
ACHOCOLATADO APRESENTAGAO: LIQUIDO , SABOR: TRADICIONAL
189 | , CARACTERISTICA ADICIONAL: ENRIQUECIDO COM VITAMINAS CAIXA 8910
200ML (ACHOCOLATADO)
190 LEITE CONDENSADO, CX 395G 8910
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191 LEITE UHT INTEGRAL, CAIXAIL 8910
192 LEITE UHT SEMI DESNATADO, CAIXA 1L 8910
193 LEITE UHT DESNATADO, CAIXA 1L 8910
194 MANTEIGA EXTRA com SAL, POTE 500G 8910
195 MANTEIGA EXTRA SEM SAL, POTE 500G 8910
196 QUELIO MUSSARELA PECA 8910
197 QUEIJO MUSSARELA PEGA — COTA RESERVADA 8910
198 QUEIJO PRATO PECA 8910
199 QUELIO COALHO, PEGA 8910
200 QUELIO RICOTA FRESCA, PECA 8910
201 QUEIJO MINAS FRESCAL, PECA 8910
202 QUEIJO PARMESAO RALADO, 1KG 8910
203 REQUEIJAO CREMOSO, EMB 200G 8910
204 AGUA MINERAL SEM GAS, GARRAFA 500ML 8960
205 AGUA MINERAL COM GAS, GARRAFA 500ML 8960
206 CHA MATTE ALIMENTICIO, CAIXA 250g 8960
207 REFRIGERANTE SABOR COLA, GARRAFA 3L 8960
208 REFRIGERANTE SABOR GUARANA, GARRAFA 3L 8960
209 REFRIGERANTE SABOR LIMAO/SODA LIMONADA , GARRAFA 2L 8960
210 REFRIGERANTE SABOR LARANJA , GARRAFA 2L 8960
211 REFRIGERANTE SABOR UVA, GARRAFA 2L 8960
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212 ACAFRAO EM PO 8950
213 ALECRIM DESIDRATADO, EM PO 8950
214 ALECRIM NATURAL 8950
215 ALHO EM PO 8950
216 ALHO GRANULADO 8950
217 AROMATIZANTE ARTIFICIAL APRESENTAGAO: LIQUIDO INCOLOR, 8950
SABOR: BAUNILHA, FRASCO 30ML
218 CANELA , APRESENTAGAO: CASCA 8950
219 CANELA , APRESENTAGAO: PO 8950
220 COENTRO DESIDRATADO 8950
221 COMINHO EM PO 8950
222 CRAVO DA INDIA , APRESENTAGAO: FLOR 8950
223 CURRY EM PO 8950
224 ERVA DOCE DESIDRATADA 1KG 8950
225 GERGELIM 8950
226 HORTELA NATURAL 8950
227 LOURO FOLHA , EMB 500g 8950
228 LOURO EM PO 8950
229 MANJERICAO NATURAL 8950
230 MANJERICAO DESIDRATADO 8950
231 MANJERONA DESIDRATADO 8950
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232 NOZ- MOSCADA PO 8950
233 OREGANO DESIDRATADO 8950
234 OREGANO PO 8950
235 PAPRICA EM PO 8950
236 PIMENTA DO REINO GRAO 8950
237 PIMENTA DO REINO MOIDA 8950
238 SALSA DESIDRATADA 8950
239 TOMILHO NATURAL,MACO, UNIDADE 100G 8950
240 TOMILHO DESIDRATADO 8950
MOLHO DE MESA TIPO: MAIONESE , COMPOSICAO:
241 TRADICIONAL , APRESENTACAO: CREME, EMB 1 L (MAIONESE, 8950
EMBALAGEM DOYPACK, EMB 1 LT, PREFERENCIA COM TAMPA
ROSQUEAVEL E DE PRIMEIRA LINHA)
MOLHO DE MESA TIPO: CATCHUP , COMPOSIGAO: TRADICIONAL
242 , APRESENTACAO: CREME(KETCHUP TRADICIONAL, EMB 3,2KG, COM 8950
TAMPA ROSQUEAVEL)
MOLHO DE MESA TIPO: MOSTARDA , COMPOSICAO:
243 | TRADICIONAL , APRESENTACAO: CREME (MOSTARDA TRADICIONAL, emb 8950
galdo de 3,2 kg a 4kg)
244 MOLHO INGLES , EMB DE 1L 8950
245 MOLHO SHOYU, EMB DE DE 1L 8950
246 MOLHO PICANTE, POTE 900ML 8950
247 SAL REFINADO, PCT 1 KG 8950
248 SAL GROSSO 8950
249 VINAGRE BRANCO, FRASCO 750ML 8950
250 VINAGRE TINTO, FRASCO 750ML 8950
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251 BISCOITO AMANTEIGADO, PCT 400G 8920
252 BISCOITO MAIZENA,DOCE PCT 400G 8920
253 BISCOITO MARIA, SEM RECHEIO PCT 400G 8920
254 BISCOITO CHAMPAGNE, PCT 400G 8920
255 BISCOITO WAFFER, SABOR VARIADO PCT 120G 8920
256 BISCOITO DOCE SEM RECHEIO, PCT 400G 8920
257 BISCOITO COM RECHEIO ( DOCE), PCT 140G 8920
258 BISCOITO AGUA E SAL, SEM RECHEIO PCT 400G 8920
259 BISCOITO CREAM CRACKER, SALGADO, PCT 400G 8920
260 FERMENTO BIOLOGICO FRESCO, EMB 500G 8920
261 FERMENTO TIPO: BIOLOGICO SECO , APRESENTACAO: PO 8920
GRANULADO, EMB 500G
262 BISCOITO SABOR: SALGADO , TIPO: COQUETEL , CARACTERISTICAS 8920
ADICIONAIS: SEM RECHEIO PCT 500g
263 FERMENTO QUIMICO PO, Kg 8920
264 PAO FRANCES ASSADO 8920
PAO BASE: DE FARINHA DE TRIGO REFINADA , TIPO: TIPO
265 FRANCES/BRANCO/DE SAL , TIPO ADICIONAL: TRADICIONAL , 8920
APRESENTACAO: PRE-ASSADO CONGELADO - PAO FRANCES CONGELADO
PAO BASE: DE FARINHA DE TRIGO REFINADA , TIPO: TIPO
266 FRANCES/BRANCO/DE SAL , TIPO ADICIONAL: TRADICIONAL , 8920
APRESENTAGAO: PRE-ASSADO CONGELADO - PAO FRANCES CONGELADO
— COTA RESERVADA
267 PAO DE FORMA FATIADO, EMB 500G 8920
268 PAO DE HAMBURGUER ASSADO 8920
269 PAO DE CACHORRO QUENTE ASSADO 8920
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270 PAO CARECA BISNAGA ( SEMI — DOCE) 8920
271 PAO DE QUEIJO CONGELADO 8920
272 MASSA PARA PASTEL 8920
273 MASSA PARA LASANHA/CANELONE 8920
274 MASSA FOLHADA, UNIDADE 300G 8920
275 ADOGANTE DE MESA ESTEVIA LIQUIDO, FRASCO 80 ML 8925
276 ADOCANTE EM PO, FINO BRANCO, CAIXA COM 50 UND 8925
277 CHOCOLATE PRETO GRANULADO 8955
CHOCOLATE TIPO: PRETO , APRESENTACAO: MASSA , SABOR:
278 |MEIO AMARGO (BARRA DE CHOCOLATE, TIPO BLEND, PARA COBERTURA), 8955
EMB DE 1 KG
279 CHOCOLATE GOTAS 8955
280 SORVETE — MASSA, EMB 2L 8925
281 GLICOSE/GLUCOSE DE MILHO, FRASCO 350 G 8940
282 PO FLAN SABOR CHOCOLATE 8925
283 PO PARA PUDIM, SABOR VARIADO EMB 1 KG 8925
284 PO DE GELATINA, PCT 1 KG 8925
MISTURA ALIMENTICIA INGREDIENTES: ACUCAR, OLEO VEGETAL
285 HIDROGENADO, XAROPE DE GLICO , SABOR: NATURAL , APLICAGAO: 8925
CHANTILLY , EMB 400G
286 CAFE SOLUVEL GRANULADO, LATA 200G 8955
287 GELO, CUBOS, SACO 10 KG 8960
288 SUCO INTEGRAL, LIQUIDO, SABOR UVA, GARRAFA1 L 8960
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289 FARINHA DE MANDIOCA, EMB 1 KG 8920
290 ACHOCOLATADO EM PO, LT 400 G 8955
291 CHARQUE SALGADA, CORTADA, RESFRIADA 8905
292 AMIDO DE MILHO 8920
293 CARVAO VEGETAL, EMB 5 KG 9110
294 SUCO EM PO, SABOR VARIADO 8960
295 ALHO EM PASTA, BALDE 1 KG 8950
296 BROCOLIS CONGELADO 8915
BISCOITO SABOR: CEREAIS DIVERSOS , TIPO: CLUB SOCIAL ,
297 |INGREDIENTES: ACUCAR, FARINHA DE TRIGO E FIBRA , CARACTERISTICAS 8920
ADICIONAIS: SEM RECHEIO
198 BISCOITO TIPO: BOLACHA , CARACTERISTICAS ADICIONAIS: 8920
RECHEADA COM QUEIIO, SALGADO UNIDADE 91 G
BISCOITO SABOR: CEREAIS DIVERSOS , TIPO: CLUB SOCIAL ,
299 |INGREDIENTES: ACUCAR, FARINHA DE TRIGO E FIBRA , CARACTERISTICAS 8920
ADICIONAIS: SEM RECHEIO, UNIDADE 137G
300 BOLO ALIMENTICIO, SABOR CHOCOLATE, PCT 40G 8920
301 REQUEIJAO CREMOSO, COPO 200G 8910
302 MEL ABELHA TIPO: 1A QUALIDADE , APRESENTACAO: 8930
EMBALAGEM COM 500 G
BISCOITO SABOR: DOCE , TIPO: COOKIES , CARACTERISTICAS
303 ADICIONAIS: SEM RECHEIO, COM GOTAS DE CHOCOLATE, COOKIES 8920
(UNIDADE 60 G)
304 BISCOITO WAFER, SABOR CHOCOLATE E AVELA 8920
305 BISCOITO WAFER, SABOR CHOCOLATE E AVELA, (PCT 120 G) 8920
306 CHOCOLATE TIPO: PRETO , APRESENTACAO: MASSA , SABOR: AO 8955

LEITE , INGREDIENTE ADICIONAL: RECHEIO DE COCO BARRA 33G
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307 | DOCE NAO CONFEITADO, SABOR BANANA, TABLETE(MARIOLA) EMB 30 G 8925
308 BARRA NUTRICIONAL COMPOSICAO BASICA: DE FLOCOS DE 8955
CEREAIS , INGREDIENTES ADICIONAIS: OLEAGINOSAS E CHOCOLATE
MOLHO PARA SALADA, EMBALAGEM DE 234 ML A 240 ML ( SABORES:
309 LIMAO, ERVAS FINAS, MOSTARDA E MEL, ITALIANO, CAESAR, ROSE, 8950
PARMESAO, BALSAMICO), EMB 234 ML
MISTURA ALIMENTICIA INGREDIENTES: ACUCAR, AMIDO
MODIFICADO DE MANDIOCA, SAL, AROMATI , APLICACAO: PAO DOCE,
310 CARACTERISTICAS ADICIONAIS: MISTURA EM PO AMARELA, PARA CREME 8910
DE
CONFEITEIRO (MISTURA PARA PREPARO DE CREME PARA RECHEIO E
COBERTURA, TIPO CREME DE CONFEITEIRO),1 KG.
311 | LEGUME PROCESSADO, TIPO BATATA, COZIDO, EM PO (ADICIONAL PURE) 8915
312 QUELIO MUSSARELA - PECA 8910
313 QUEIJO PRATO - PECA 8910
314 PRESUNTO DE PERU- PECA 8905
315 DOCE EM TABLETE, SABOR BANANA, EMBALADOS INDIVIDUALMENTE, 8905
EMBALAGEM DE 30G CADA.
316 DOCE TIPO PACOCA, ROLHA EMBRULHADA, QTND: 50 UND, EMB. 900G, 8905
PRIMEIRA LINHA.
DOCE EM TABLETE, TIPO PE DE MOLEQUE, EMBALADOS
317 | INDIVIDUALMENTE, POTE CONTENDO 50 UNIDADES DE 20G CADA. EMB 1 8925
KG
318 PIMENTA CALABRESA EM SEMENTE, EMB DE 50G 8950
319 LEGUME EM CONSERVA TIPO: CENOURA BABY, PESO DRENADO 8915
320 |LEGUME EM CONSERVA TIPO: CEBOLA, EMBALAGEM 2KG, PESO DRENADO 8915
301 OVO PROCESSADO ORIGEM: CODORNA , APRESENTACAO: EM CONSERVA, 8915
EMBALAGEM 1KG, PESO DRENADO
322 CONDIMENTO TIPO: PAPRICA , APRESENTACAO: PO, PICANTE 8950
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. A presente contratacdo importara no atingimento dos seguintes resultados:
12.2. O efetivo do batalhdo se alimentara de forma saudavel e satisfatéria. Em consequéncia disso, a tropa tera um melhor
desempenho fisico, mental e operacional.
12.3. Espera-se:
¢ Garantir alimentacado adequada e continua a tropa;
¢ Manter a capacidade operacional do batalhéo;
¢ Reduzir desperdicios;

¢ Assegurar efici€ncia na gestao de recursos publicos.

12.4. Por fim, a contratacao, objetiva respeitar a isonomia entre os Licitantes e o desenvolvimento nacional sustentavel,
selecionar a proposta mais vantajosa para a Administragdo, que garanta a boa qualidade dos géneros fornecidos a custos mais

reduzidos, contribuindo para a diminuicdo dos gastos governamentais.

13. Providencias a serem Adotadas

Nao ha necessidade de serem adotadas providéncias, tendo em vista a existéncia de ambiente adequado para armazenamento

do item.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A empresa Contratada devera observar as praticas de sustentabilidade previstas em leis, decretos e resolucdes de 6rgaos
ambientais, mormente a Instru¢cdo Normativa no 1, de 19 de janeiro de 2010, do MPOG, Lei n°12.305/2010 - Politica Nacional
de Residuos sélidos e Instru¢cao Normativa IBAMA n° 06, de 15/03/2013, Anexo |, bem como o respeito a medidas e acdes

destinadas a evitar ou corrigir danos ao meio ambiente e seguranca, que possam vir a ser causados pelo objeto contratado.

A contratacao também requer que a fornecedora exerga praticas de sustentabilidade, conforme disposto e orientado no Guia

Nacional de Licitacdes Sustentaveis — Advocacia-Geral da Uniao.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Nio hé a necessidade de classificacdo do presente ETP, nos termos da Lei 12.527/2011.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

KARLA KELLEM STONE DOS SANTOS

Auxiliar do Aprovisionador

1Y
t'; Assinou eletronicamente em 23/04/2026 as 13:24:27.

RICARDO FABIANO LUCION
Substituto do Ordenador de despesas do 23° BI

b
tf Assinou eletronicamente em 23/04/2026 as 14:16:53.
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